OCCT

ORDINE DEI COMMERCIALISTI
DEL CANTON TICINO

CONVOCAZIONE

Care Colleghe / Cari Colleghi,
siete gentilmente invitati alla 63esima ASSEMBLEA GENERALE ORDINARIA che si terra il giorno:

giovedi 25 aprile 2024

alle ore 18.00 (in prima convocazione)

alle ore 18.15 (in seconda convocazione)

presso il Ristorante Santabbondio, via Fomelino 10, 6924 Sorengo-Lugano, con il seguente:

ORDINE DEL GIORNO

—

. Verifica del quorum

Nomina del Presidente del’Assemblea, del segretario e degli scrutatori
Approvazione verbale dell’ultima Assemblea

Relazione del Presidente

Presentazione dei conti 2023, rapporto di revisione

Approvazione delle precedenti trattande e discarico

Ammissioni — Dimissioni
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Nomine statutarie

8.1. Comitato Direttivo (periodo 2024-2026)
8.2. Revisori (periodo 2024-2026)

9. Aggiornamento sui lavori della FTAF

10. Programma futuro e preventivo 2025

11. Fissazione quota sociale 2025

12. Eventuali

Alle ore 19.15 si terra la cerimonia di premiazione della quarta edizione del premio dell’Ordine dei
Commercialisti del Cantone Ticino per la miglior tesi di Bachelor SUPSI in economia aziendale

relativa a temi di interesse per il settore fiduciario-commercialista.



Al termine seguira aperitivo e cena.

Per motivi organizzativi, vi preghiamo di voler registrare online la vostra partecipazione 0 non

partecipazione entro giovedi 18 aprile sul sito www.occt.ch, cliccando su "Iscrizione" e mettendo

una crocetta sulla scelta effettuata.

Con i nostri migliori saluti.

per il Comitato OCCT

Barbara Wicki, Segretaria



http://www.occt.ch/

63A ASSEMBLEA GENERALE ORDINARIA
" 25 APRILE 2024

MENU CARNE

RICCO APERITIVO

ok

CONTROFILETTO DI CONIGLIO IN OLIO-COTTURA, PROFUMATO ALLE ERBE A
AGRUMI

INSALATINA DI ASPARAGI, OLIVE TAGGIASCHE E TARALLI
Tk kKE
STEAK DI REALE DI VITELLO ALLA PLANCIA CON MILLEFOGLIE DI PATATE
SPINACI AL BURRO E SALSA AL MERLOT BIANCO
*kKKF
PANNA COTTA PROFUMATA AL MIELE

MARMELLATA DI UVA AMERICANA DEL SANTABBONDIO E CROCCANTE DI
FRUTTA SECCA

kR

CAFFE E FRIVOLEZZE

MENU PESCE

RICCO APERITIVO
*kkKF
TARTARE DI TONNO ROSSO PROFUMATO AL SESAMO
GUACAMOLE E ACQUA DI BUFALA AL CERFOGLIO
*kkkE
DARNETTE DI BRANZINO E GAMBERI ARGENTINI SCOTTATI
CAPONATA SICILIANA E MOUSSE DI PATATE
*k kKK
PANNA COTTA PROFUMATA AL MIELE

MARMELLATA DI UVA AMERICANA DEL SANTABBONDIO E CROCCANTE DI
FRUTTA SECCA

kR S

CAFFE E FRIVOLEZZE



